
とろけるソースをかけてチップスで

つまめる「バーニャ on ポテト」

組合せを楽しむ「チーズでペアリング」

出来たて熱々

「ハマグリと菜の花 春のビール蒸し」

旨味の出たスープでおまけを１品作ります

下茹でなしで作れる

「低温調理のやわらか角煮」

行楽弁当にも持ちよりパーティーにも

ピッタリな「華やか手まり 6種類」

クラフトビール × お花見
待ちわびた春♪今年のお花見はクラフトビールで乾杯
2 種類のクラフトビールとのペアリングが楽しめます

相性ぴったりの食べ合わせで美味しく楽しい外ごはんのご提案です

キッチンソムリエクッキングスクール

2019年2月1日報道・出版関係各位

(株)加藤総合開発研究所

本リリースに関するお問合せ

下記にご記入の上、ＦＡＸにてご返信頂きましたら、こちらよりご連絡いたします。

ご連絡先をご記入の上、

ご希望の方にチェック願います。

お客様

お問合せ内容

企業様名： 部署名：

役職名：ご担当者様名：

□ＴＥＬ：

月 ＡＭ．ＰＭ．　　　：　　　～日（　 　）

□掲載について

ご希望日

本リリースについて

発行元

□放映について

□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

□スタジオ利用について

□資料希望 □配信継続 □配信停止

□メール：

〒550-0013 大阪市西区新町1-4-12 ホワイトドームプラザ 5F
http://www.kitchen-sommelier.jp/　         Mail.school@kitchen-sommelier.jp
プレスリリース担当：夏秋・宮道　　　　　　　　　TEL.06-6538-0889(10:00～17：00)

FAX.06-6538-2344

( 　　　　　　)

日時

料金定員

レッスン会場

３月・４月に計６回開催予定です。

３／ 3( 日 )11:00 ～・6( 水 )11:00 ～

　　28( 木 )19:00 ～

４月の詳細はホームページにて発表いたします。

会員様　6,000 円 ( 税込 ) 

ビジター様 ( 一般 ) 7,000 円 ( 税込 )

キッチンソムリエ クッキングスクール

大阪市西区新町 1-4-12

ホワイトドームプラザ５F

営業時間：10:00 ～ 21:00　 

TEL：06-6538-0880

各回８名

※写真はイメージです


